EU-T888G INFRARED INDUCTION

EU-T889G Instruction Manual
DE Induktionskochfeld 2-18
EN Infrared Induction 19-30
VN Bép dién twr 31-45

Please read this manual carefully

eur @SU{')@ before using the infrared induction hob

ot 2 Keep this manual for future reference.




Auswahl an Kochgeschirr fur Induktionskochzone!

mit einer Induktionskochflache. Y
Suchen Sie nach dem Induktionssymbol \ r
auf der Verpackung oder auf dem Boden

der Pfanne. |
+ Sie konnen uberprifen, ob lhr _3

Kochgeschirr geeignet ist, indem Sie einen
Magnettest durchfuhren. Bewegen Sie
einen Magneten zum Pfannenboden.
Wenn es angezogen wird, ist die Pfanne
fur die Induktion geeignet.

& * Verwenden Sie nur Kochgeschirr -

* Wenn Sie keinen Magneten haben::

1. Geben Sie etwas Wasser in die Pfanne, die Sie tUberprifen mdchten.
2. Wenn¥im Display nicht blinkt und das Wasser heizt, ist die Pfanne
geeignet.

» Kochgeschirr aus folgenden Materialien ist nicht geeignet: reiner
Edelstahl, Aluminium oder Kupfer ohne Magnetful3, Glas, Holz,
Porzellan, Keramik und Steingut.




Verwenden Sie kein Kochgeschirr mit gezackten Randern oder einem
gebogenen Boden.

Stellen Sie sicher, dass derBoden Ihrer Pfanne glatt ist, flach auf dem
Glas sitzt und die gleiche Grol3e wie die Kochzonehat. Stellen Sie Ihre
Pfanne immer auf die Kochzone.

Heben Sie die Pfannen immer vom Glaskeramikkochfeld ab - nicht
rutschen!oderSie kdnnen das Glas verkratzen

Warnung: Verwenden Sie keinen Aluminiumtopf!



1. Technische Daten

Model
EU-T888G
Technische Daten
Nennspannung 230V~/50Hz
Nennleistung links: 2300W rechts:2.300W
Booster:3700W Booster:3700W
Gesamtnennleistung 3700W
Derzeitige Begrenzung 16A
Steuerweg Schieberegler
Panelgrol3e 760x450mm
Schnittgrée 670x370mm
Schieberegler / Kindersicherung /
Funktionen Niedrige Temperatureinstellung /

Timer / Booster

Bildschirmfarbe

Blau oder Weil3

Material der Platte

G6m thay tinh SCHOTT

Model EU-T889G

Nennspannung 230V~

Nennfrequenz 50Hz

Nennleistung links: 2.3KW rechts: 2.3KW

Maximale Leistung links: 3.0KW rechts: 2.3KW

Panelgrof3e 760x450mm

Funktionen Reisko”ch / Kinde_rsiche_rung /
Restwarmeanzeige / Timer




2. Panel-Funktionsanweisung

Anzeigefunktionsdiagramm EU-T888G
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Funktionstabelle EU-T888G
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Nr. | Funktion

Beschreibung

1 Temperatureinstellung

3 Stufen der Temperatureinstellung

2 Schieberegler

Kochzonenleistungseinstellung
(Stufe 0-9).

3 Taste: Booster

Schalten Sie die Booster-Funktion in
der aktuellen Heizzone ein und
erreichen Sie die maximale Leistung
in kurzer Zeit.

4 Taste: Kindersicherung

Lange dricken 3 Sekunden zum
Sperren / Entsperren

5 Taste: Ein/Aus

Schalten Sie das Induktionskochfeld
ein / aus.

6 Taste: Pause

Pausiere den aktuellen
Arbeitsmodus.

7 Taste:
Reduzierungseinstellung
von Timer

Dricken Sie die Taste, um die Zeit
zu verkurzen. Dricken Sie lange,
um den Wert zu verringern.

8 Taste: Erhdhseinstellung

Driicken Sie die Taste, um die Zeit
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von Timer zu erhdhen, driicken Sie lange, und
erhdhen Sie den Wert weiter.
9 Taste: “0” Stufe Schalten Sie die aktuelle Kochzone
aus.
Funktionstabelle EU-T889G
Nr. | Funktion Beschreibung
Temperatureinstellung 3 Stufen der Temperatureinstellung

2 | Schieberegler Kochzonenleistungseinstellung
(Stufe 0-9).

3 | Taste: Kindersicherung Lange drucken 3 Sekunden zum
Sperren / Entsperren

4 | Taste: Zeigt den Stromverbrauch im
Stromverbrauchanzeige aktuellen Kochmodus an.

5 | Taste: Driicken Sie die Taste, um die Zeit
Reduzierungseinstellung zu verkurzen. Driicken Sie lange, um
von Timer den Wert zu verringern.

6 | Taste: Erhdhseinstellung Driicken Sie die Taste, um die Zeit
von Timer zu erhdéhen, driicken Sie lange, und

erhdhen Sie den Wert weiter.

7 | Taste: Booster Schalten Sie die Booster-Funktion in
der aktuellen Heizzone ein und
erreichen Sie die maximale Leistung
in kurzer Zeit.

g8 | Taste: “0” Stufe Schalten Sie die aktuelle Kochzone
aus.

9 | Taste: Reiskoch Schalten Sie die aktuelle Kochzone
aus.

3. Bedienungsanleitung

3.1 Schalten Sie das Induktionskochfeld ein / aus

Sobald die Stromversorgung hergestellt ist,

wird das System

zuriickgesetzt, alle digitalen Réhren leuchten fur 1 Sekunde auf, danach

schaltet sich die Steuerplatine wieder in den Schlafmodus.
3.1.1 Einschalten

Wenn sich die Produktion im Schlafmodus befindet, driicken Sie die
Umschalttaste “©.”, das Kochfeld befindet sich im Standby-Modus, das
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Licht des Schiebereglers leuchtet fur die linke und rechte Heizzone.
Durch Dricken des Schalters kann das Produkt nur eingeschaltet
werden. Alle anderen Tasten schalten sich nicht ein, auch wenn sie
gleichzeitig mit dem Schalter gedriickt werden.

3.1.2 Ausschalten

Wenn sich das Produkt im Standby-Modus oder im normalen
Arbeitsmodus befindet, driicken Sie den Schalter £ und schalten Sie
sofortalleHeizzonenab.

3.1.3 Automatisches Ausschalten

Wenn das Produkt eingeschaltet wird, bleibt es fur 20 Sekunden im
Auswahlmodus. Wenn keine Vorgange (Einstellen der Leistung oder Zeit
usw.) durchgefihrt wurden, gibt das Produkt einen Warnton ab und
schaltet sich automatisch aus.

3.1.4 Taste "0" zum Ausschalten der einzelnen Heizzone

Wenn sich das Gerat im normalen Arbeitsmodus in der linken / rechten
Heizzone befindet, kann durch Berthren von "0" die einzelne Heizzone
ausgeschaltet werden.

3.2 Leistungsanpassung

Wenn Sie die linke Schiebereglerleiste "|||[IIIIIIIII" dricken, wird
standardméaRig die linke Heizzone aktiviert. Wenn Sie den rechten
Schieberegler "||[IIIIII][" dricken, wird standardmafig die rechte
Heizzone aktiviert. Das Produkt hat 9 Leistungsstufen, digitale Rohren
zeigen von '1' (min. Leistung) bis '9" (max. Leistung), verwenden Sie den
Schieberegler *|||II[IIII]', um den Wert einzustellen Leistung.

3.2.1 Kochgeschirrserkennung (fur Induktionskochfeld)

Wenn Kochgeschirr erkannt wird, wird “='”auf dem Display angezeigt.
Die Heizzone wird automatisch ausgeschaltet, wenn das Kochgeschirr
nicht innerhalb von 10 Minuten erkannt wird.

3.2.2 Boosterfunktion EU-T888G

Wenn Sie die Induktionszone links / rechts einschalten, dricken Sie die
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Booster-Taste ““~”um diese Funktion einzuschalten, und die
Leistungsanzeige zeigt gleichzeitig "P" an, die Heizzone arbeitet mit
hoher Effizienz. Im Booster-Modus driicken Sie die Booster-Taste “7*
” um die Boosterfunktion auszuschalten.

3.2.3 Boosterfunktion EU-T889G

Wenn Sie die Induktionszone links / rechts einschalten, driicken Sie die
Booster-Taste “7*”um diese Funktion einzuschalten, und die
Leistungsanzeige zeigt gleichzeitig "P" an, die Heizzone arbeitet mit
hoher Effizienz. Im Booster-Modus driicken Sie die Booster-Taste “7*
” um die Boosterfunktion auszuschalten.

Wenn Sie die rechte Induktionszone einschalten, driicken Sie die

Booster-Taste “ t3”um diese Funktion einzuschalten, und die

Leistungsanzeige zeigt gleichzeitig "P" an, die Heizzone arbeitet mit

hoher Effizienz. Im Booster-Modus driicken Sie die Booster-Taste “ b~ ,

um die Booster-Funktion auszuschalten.
3.2.4 Einstellung der Temperaturstufe

Wenn das Gerat normal funktioniert, driicken Sie die Temperaturtaste “

(4

«=m” um das Temperaturstufe einzustellen, es wird die Stufe bei jedem
Driicken der Taste andern.
3.2.5 Reiskochfunktion

Dricken Sie die Reiskochtaste L X 2 Sekunden lang, wahrend das

Produkt eingeschaltet ist. Die Heizzonenleistung zeigt "rC1" an. (rC1:
Reis fur 2-3 Personen, rC2: Reis fur 3-4 Personen). Nachdem Sie den
Reismodus in 5 Sekunden eingestellt haben, schaltet sich die Funktion
ein und beginnt mit dem Countdown. Driicken Sie die Reiskochtaste " 2
Sekunden lang lang, um die Funktion zu beenden.
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Beachten Sie!:

1. Andere Tasten sind gesperrt, wenn der Reis-Kochmodus eingeschaltet

ist, auler fiir @7, * O» « £

2. Nach dem Ausschalten der Reiskochfunktion, ertont der Summealarm
und die Timerzone zeigt "- -" zuletzt 2 an

3.2.6 Stromverbrauchanzeige

Wenn sich das Gerat im Standby - Modus befindet, berihren Sie “

"zum ersten Mal, der Punkt auf der unteren linken / rechten Seite der
Anzeigeleuchte leuchtet auf, das Timer - Display zeigt den
Stromverbrauch des letzten Vorgangs an. Das Anzeigeformat lautet:
XX.X (0 bis 99.9, Das System wird nach dem Neustart nicht gereinigt und
beginnt mit der Neuberechnung des Stromverbrauchs. Driicken Sie die
Taste erneut, der Punkt auf der unteren linken / rechten Seite der
Kontrollleuchte wird aus- und eingeschaltet, das Timer-Display zeigt den

Gesamtleistungsverbrauch an: XXX (0 ~ 999). Wenn Sie glelchzeltlg

([ ]

und “="um 2 Sekunden dricken, ist der gesamte Stromverbrauch Null.

Driicken Sie die Taste “_.” zum dritten Mal, der Punkt auf der unteren

linken / rechten Seite der Anzeigeleuchte ist aus und diese Funktion wird
ausgeschaltet.

3.3 Timereinstellung EU-T888G

Der Timer funktioniert nur fir die aktuell aktivierte Heizzone (wenn die
Induktionsheizzone eingeschaltet ist), und der Timer liegt zwischen 0:00
und 9.5.



3.3.1 Timereinstellung

1) Wenn das Induktionskochfeld eingeschaltet ist, driicken Sie “+” oder “
="oder schieben Sie den Regler, um den Timer einzustellen. (Wenn der
Timer auf 99 Minuten eingestellt wurde, driicken Sie “+”um direkt auf 0.1
Stunden einzustellen, und dann 0,01 Stunden, wenn Sie jedes Mal
drticken.

2) Wenn nach 10 Sekunden keine Operationen ausgefiihrt werden, blinkt
der Punkt auf der unteren rechten Seite der Anzeigeleuchte und der
Countdown beginnt.

3.4 Timereinstellung EU-T889G

Der Timer funktioniert nur fur die aktuell aktivierte Heizzone (wenn die
Induktionsheizzone eingeschaltet ist), und der Timer liegt zwischen 0:00
und 9:59.

3.3.1 Timereinstellung

1) Wenn das Induktionskochfeld eingeschaltet ist, driicken Sie “+” oder “
="oder schieben Sie den Regler, um den Timer einzustellen. (Wenn der
Timer auf 99 Minuten eingestellt wurde, driicken Sie “+”um direkt auf 2
Stunden einzustellen, und dann 0,5 Stunden, wenn Sie jedes Mal
driicken.

2) Wenn nach 10 Sekunden keine Operationen ausgefuhrt werden, blinkt
der Punkt auf der unteren rechten Seite der Anzeigeleuchte und der
Countdown beginnt.

3.4.2 Abbrechen oder Ausschalten des Timers EU-T888G, EU-T889G
1. Stellen Sie den Timer auf O und er wird ausgeschaltet

2. Schalten Sie die aktuelle Heizzone aus oder stellen Sie die
Heizleistung auf 0, dann schaltet sich der Timer aus.

3.5 Pausefunktion

Wenn das Induktionskochfeld eingeschaltet ist, driicken Sie die Taste >
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"um den aktuellen Status beizubehalten. Driicken Sie die Taste erneut,
die Schiebereglerleiste blinkt und die Pause-Funktion wird losgelassen,
um zum vorherigen Vorgang zuriickzukehren. Wenn Sie vor dem

Ausschalten des Kochfelds die Taste * .[:.’.”dri]cken, wenn Sie das

Kochfeld das nichste Mal einschalten und die Taste ! .D.”erneut driicken,

setzt das Kochfeld den vorherigen Vorgang fort
3.6 Kindersicherung
3.6.1 Einschalten der Kindersicherung

Driicken Sie die Taste Z fur 3 Sekunden, die Tastensperre

funktioniert und die Anzeigeleuchte leuchtet. Das Produkt funktioniert wie
zuvor festgelegt, Sie kénnen keine Operation ausfihren (auRer das
Schloss zu I6sen oder das Produkt herunterzufahren), alle Vorgénge im
Tastensperrmodus werden nicht aufgezeichnet.

3.6.2 Entsperren der Kindersicherungsfunktion

Wenn das Produkt eingeschaltet ist und die Tastensperre funktioniert,

dricken Sie 3 Sekunden lang die Taste P um die Sperre zu I6sen.

Die Kontrollleuchte "Tastensperre" leuchtet nicht.
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4. Montage

Montagemethode von Induktionskochfeld

e Das Induktionskochfeld muss so weit wie —— ——
moglich an der Liftungsstelle installiert ’
werden. Wenn Sie das Kochfeld benutzen, |
muissen es auch die Luftzirkulation im
Inneren geben. Installieren Sie bei Bedarf
bitte den Abluftventilator (oder
Dunstabzugshaube)

e In dem Kichenschrank muss man eine
Flache  von mindestens 100 cm2
Laftungsoffnungen ausschneiden, damit die
Luft ungehindert vom Boden aus strdmen
kann. Die Seite und die Rilckseite des
Schrankwandlochs sollen die brennbare
Wand mehr als 180 mm zuriicklassen, um
einen sicheren Gebrauch zu gewahrleisten.
Wenn sich dber dem Kochfeld eine
brennbare Aufhangung befindet, soll der
Abstand zwischen der Platte und der
Aufhangung mehr als 1000 mm betragen
(wie im Bild gezeigt).

Das Bild zeigt das Loch, um die
Kiche zu installieren

(Einheit: mm

e Nachdem Sie den Einbauort des Induktionskochfelds bestatigt haben, legen
Sie die Lochschablone auf die Stelle und schneiden Sie die Locher entlang der

Schablonenkante

e Setzen Sie das Kochfeld in das Loch, die Montageist abgeschlossen.

5. Technische Daten

Eingebaute Grofze

EU-T888G USSR
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6. Fehlercode

Analyse des EU-T888G Fehlercodes

Fehlercode

Beschreibung

Mogliche Fehlerursache

Abhilfe

Er 03 und
Dauerton

oder o

kontinuierliche
Sensoraktivierung;
TC schaltet sich nach
10 Sekunden aus

Wasser oder Kochgeschirr auf
dem Glas Uber den
BerUihrungssteuerungssen
soren

Reinigen Sie die
Bedienoberflache,
entfernen Sie Objekte
auf den Sensoren

Flash-Speicher - TC-

tine

Er 20 Fehler pC-Defekt ersetzen Sie TC
Button-Auswertung
defekt, Kurzschluss oder
Er 22  |Benutzeroberflache [Unterbrechung im Bereich der |ersetzen Sie TC
schaltet nach 3,5-7,5 [Tastesensorik
Sek. aus
Falsche
Konfigurationsdaten |[Neue Konfiguration des Neue Konfiguration
Er31 |oder Abweichung Induktionsgenerators (Service menu)
zwischen Generator |erforderlich
und TC
NTC-Ventil defekt am
TC; Kurzschluss oder Leerlauf von .
Er 36 Benutzeroberflache [NTC Ersetzen Sie TC
wird ausgeschaltet
Kommunikationsfe Keine od_er fe_zhlerhafte LIN- Verbindungskabel
- Kommunikation! (Slave X e
Er 47  |hler zwischen TC und - wurde nicht richtig
h antwortet nicht auf Anfrage .
Induktion eingesteckt oder defekt
des Masters)
Dauerton . Korrekte
U 400 [Stromversorgung am Falsche Verbindung des Stromversorgungsverbi
. Kochfeldes
Eingang zu hoch ndung
E/2 Ubertemperatur des |Uberlastung von Kochfeld oder|Lassen Sie das
Induktionselements |leeres Kochgeschirr System abkuhlen.
Fehler auf der Ersetzen Sie die
E/A [Stromversorgungspla Defekt eines Bauteils Stromversorgungsplati

ne
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Uberprifen Sie die

Fehler auf der Keine Stromversorgung des \_(erdrahtung . 2

' Uberpriifen  Sie dig
Stromversorgungspla|Leistungselements oder Fehler|_. .

E/6 - Filterplatine 3.
tine or dem auf der . ;
Versorgungselement Stromversorgungsplatine Ersetzen Sie d'.e

Stromversorgungsplati
ne
Falsche Fehler am Lufter links oder Luftaustritt bIochert,
E/8 Luftergeschwindigkeitirechts z.B. Ersetzen Sie
9 g defekter Lifter
Defekter Ersetzen Sie

E/9 [Temperatursensor Stromversorgungsplati

bei Induktion ne
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Fehler | Beschreibu .
Grund LOosung
code ng
Die 1. Temperatur Der | Kiihlen Sie das System ab
Temperatur auf | Topf oder die

El2 der Glasplatte | Glasplatte ist zu

oder oder hoch

d/H Uberhltzung st 2.  Elektronische

zu heil3 .
Temperatur ist zu
hoch
Der Nach dem | Kihlen Sie das System ab
Temperatursen | Einschalten  des
E/H sor am | Produkts reicht die
Produkt ist | Temperaturanderu
oder fixiert  (prifen | ng nicht aus
d/H Sie  Funktion
des
Temperaturfuhl
ers im Produkt)
Falsche Topfe, | Das Modul erzeugt | 1. Der Fehler wird nach 8 Sekunden
zB. einen falschen | automatisch geléscht und man kann
magnetischer Arbeitspunkt, das | den Kochzone weiter benutzen. Im

E/3 Verlust Gerat wie den | Fehlerfall sollte der Topf ersetzt

oder aufgrund  der | IGBT kann sich | werden.

d/P jrumpftemperat zerstoren. 2. Module sollten ausgetauscht
werden, wenn ein Fehler auftritt,
wahrend sich kein Topf in der
Kochzone befindet.

1. Léschen Sie die
Kichenkonfiguration von und
aktivieren Sie die manuelle
Konfigurationsf | Konfigurationsfehl Konfiguration.
E/5 ehler von | er von
Sensormodul Sensormodul 2. Starten Sie das Ul Service-Ment,

um das Touch-Modul zu konfigurieren
die
nicht

3. Wenn
Methoden

oben genannten
erfolgreich  sind,
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ersetzen Sie das Modul
Das Touch- | Das Touchmodul
Modul  wurde | ist nicht . .
. L 1. Léschen Sie die
nicht konfiguriert. N . .

o Kichenkonfiguration von und

konfiguriert . . .

aktivieren Sie die manuelle
(alle Touch- Konfiguration
Feedback- ontg '

E/4 Module fir Ul, 2. Starten Sie das Ul Service-Mend,
mit Ausnahme um das Touch-Modul zu konfigurieren
von . 3. Wenn die oben genannten
Elementen, die . ; .

. . Methoden nicht erfolgreich sind,
sich auf die .
ersetzen Sie das Modul
Kochzone
beziehen).
Grolere 1. Fehler am| _ ) _ )

E/6 elekirische Netzfrequenzdetek Uberprifen Sie die Spannung und
Stérun tor Frequenz der Stromversorgung, wenn

oder 9 . . N

es kein Problem gibt, dann missen
d/u 2. Spannung /| sje das Modul ersetzen
Spannungsabfall

Keine Am 400V Verbindung | Trennen Sie das Netzkabel und

Anzeige | Schaltnetzteil schlieRen Sie es wieder an
liegt eine
Uberspannung
an (keine
Funktion)

Um den Servicetechniker im Fehlerfall zu unterstutzen, zeigt die Ul den Fehlercode an.

Die grundlegenden AdAsl-Fehlercodes sind in der folgenden Tabelle aufgefuhrt:

Fehler | geschrei
eschrel Grund Lésung
code bung
1. Der Liifter ist blockiert | 1. Uberpriifen Sie die Installation des
i Modul der Lufter blockiert ist.
. Lufter - 2 Liifter oder oduls, wenn der Lifter blockiert is
Probleme | gjektronisches 2. Uberpriifen Sie, ob der Lifter
Steuergerat ist defekt aufgrund von Ol oder Staub festsitzt.
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3. Tauschen Sie das Modul aus

Signalsensor auRerhalb

Temperat der Zone; ein Sensor
E/9 ursensord T Tauschen Sie das Modul aus
oder elektronischer
efekte
Fehler
MCU
E/5 Sensormo | MCU Fehler Tauschen Sie das Modul aus
dulfehler
E/A ;jredrwaref Hardwarefehler Tauschen Sie das Modul aus
E/7 Unbekann Ersetzen Sie das Modul oder die
ter Fehler Benutzeroberflache
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7. Wartung und Vorsichtsmalinahmen

e Missen Sie das Kochfeld ausschalten, wenn das Kochfeld gereinigt
wird.

e Nachdem Sie das Kochfeld benutzt haben, reinigen Sie es bitte mit
dem trockenen Tuch oder verwenden Sie das neutrale Seifenpulver, um
die schmutzigen Gegenstande zu entfernen, und reinigen Sie es
anschlief3end mit einem trockenen Tuch.

o Kunststoffprodukte, Druckbereich, Malerei Panel kann man nur mit
dem weichen Tuch reinigen, man kann nicht mit dem starken
Reinigungsmittel, Verdiunner, Benzin, etc. abwischen, oder es wird
Schaden.

e Wenn Sie das Induktionskochfeld verwenden, verwenden Sie bitte eine
separate Leitung von 15A und die Verbindung sollte stark sein. Schlechte
Verbindung kann das Induktionskochfeld leicht beschadigen.

e Verwenden Sie das Gerat nicht in feuchten Umgebungen oder in der
N&he des Gaskochfeldes. Halten Sie sich vom Feuer fern.

e Verwenden Sie kein Wasser, um das Gerat direkt zu reinigen, um eine
elektrische Leckage zu vermeiden. Verwenden Sie das Gerét nicht auf
Teppichen oder Tischtlichern, um Luftein- und Luftaustritt zu vermeiden.
e Legen Sie keine brennbaren, sauren oder alkalischen Gegenstande in
die Nahe des Gerats, um dessen Lebensdauer zu beeinflussen.

e Berlihren Sie die Oberflache der Induktion nicht von Hand, nachdem
Sie den Topf entfernt haben.

e Wenn Sie das Induktionskochfeld verwenden, schlagen Sie nicht auf
die Platte, um die Glasplatte nicht zu beschadigen. Wenn das Glas
beschadigt ist, sollten Sie sofort aufhéren, es zu benutzen und es zur
Reparatur an den Kundendienst senden.
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Choosing the right Cookware for induction cooking side!

* Only use cookware with a base
& suitable for induction cooking. Look for

.
the induction symbol on the packaging _— .
or on the bottom of the pan.
* You can check whether your cookware is suitable
by carrying out a magnet test. Move a magnet =
o

towards the base of the pan. If it is attracted, the

pan is suitable for induction.

* If you do not have a magnet:

1. Put some water in the pan you want to check.

2.1f hes not flash in the display and the water is heating, the pan is suitable.
» Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless
steel, aluminium or

copper without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and
earthenware.

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

Y Y L7

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same
size as the cooking zone. Always centre your pan on the cooking zone.

- -

Xy Y O {71

—t

Always lift pans off the ceramic hob — do not slide, or they may scratch the glass

Warning! Do not use aluminum pot!
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1. Technical Specification

Model
EU-T888G
Specification

Rated Voltage 230V~/50Hz

Rated Power Left:2300W (Booster:3700W) Right12300V\\/§E°05te“3700

Rated Total Power 3700W
Current Limit 16A
Control Way Slide Control

Panel Size 760x450mm
Cutting Size 670x370mm

Slide control/Child lock/Low temperature

Functions setting/Timer/Booster
Screen color Blue or white
Material of Panel SCHOTT ceramic glass
Model No. EU-T889G
Rated Voltage 230V~
Rated Frequency 50Hz
Rated Power Left:2.3KW Right:2.3KW
Maximum Power Left:3.0KW Right:2.3KW
Panel Size 760x450mm
Function Rice cooking/Child lock/Residual/heat indicatio/Timer
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2. Panel Function Inst

ruction

EU-T888G Display Function Diagram

7 8
? Lof
oo LTHEEeere s & ot s 2 o b
EU-T889G Display Function Diagram
9 7 7 6 5
. 8 L]
O G £ i =eo% Z 0ty o I =s+
1 2 3 4

EU-T888G Function Table

No. Function Description

1 Temperature Setting | 3 levels of temperature setting

2 Slide Control Cooking zone power adjustment (level 0-9).

3 Key: Booster Turn on the booster function in current
heating zone and reach the maximum power
in short time.

4 Key: Child Lock Long press 3 seconds to lock /unlock

5 Key: On/Off Turn on/off the induction hob.

6 Key: Pause Pause the current working mode.

7 Key: timer reduce Press the key to reduce time, long press then

adjustment value continue to reduce.

8 Key: timer increase Press the key to increase time, long press

adjustment then value continue to increase.

9 Key: “0” level Turn off the current cooking zone.
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EU-T889G Function Table

No. Function Description
1 Key: On/Off Turn on/off the induction hob.
2 Slide Control Cooking zone power adjustment (level 0-9).
3 Key: Child Lock Long press 3 seconds to lock /unlock
4 Key: Power Showing the power consumption under current
Consumption cooking mode.
Display

5 Key: Timer Press the key to increase time, long press then
Increase value continue to increase.
Adjustment

6 Key: Timer Reduce | Press the key to reduce time, long press then
Adjustment value continue to reduce.

7 | Key: Booster Turn on the booster function in current heating
zone and reach the maximum power in short
time.

8 | Key: “0” level Turn off the current cooking zone.

9 Key: Rice Cooking | Turn off the current cooking zone.

3. Operation instruction

3.1 Turn on/off the induction hob
Once connected to power, the system will be reset, all digital tubes will light on
for 1 second, after that the control board will be back to sleep mode.

3.1.1 Turn on
When the production is in sleep mode, press the switch & key“ ”, the hob is

under standby mode, the light of slide control will be on for both left and right
heating zone.

Pressing switch is the only way to turn on the product, any other keys will not
turn it on even if they were pressed with the switch at the same time.

3.1.2 Turn off

When the production is under standby mode or normal working mode, press

T switch

3.1.3 Automatically shut down
When the product is turned on, it will stay in selection mode for 20 seconds, if

and immediately shut down all heating zones.

there were no operations (setting power or time and so on) the product will give
a warning tone and automatically shut down.
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3.1.4 “0” key to shut down single heating zone
When the appliance is under normal working mode on left/right heating zone,
touch “0” can turn off the single heating zone.

3.2 Power Adjustment

When press the left slide control bar “mimmmi” it will activate the left heating
zone by default. When press the right slide control bar “ i ”; it will activate
the right heating zone by default. The product has 9 power levels, digital tubes
show from ‘1’ (min power) to ‘9’ (max power), use slide control ‘||||||[III[|/I/[to set
the power.

3.2.1 Cookware Detecting (for induction hob)

If cookware is detected, the “'=” is shown on the display. The heating zone will
be off automatically if without detecting the cookware within 10 minutes.

3.2.2 EU-T888G Booster Function

on this function, and the power display shows “ P ” at the same time, the heating
zone is working under high efficiency. When it is under booster mode, press
booster key “Z3" to shut down the booster function.

3.2.3 EU-T889G Booster Function

When turn on the left induction zone, press the booster key “ & ” to turn on this
function, and the power display shows “P” at the same time, the heating zone is
working under high efficiency. When it is under booster mode, press booster key
“ 2 to shut down the booster function.

When turn on the right induction zone, press the booster key “ ” to turn on this
function, and the power display shows “P” at the same time, the heating zone is
working under high efficiency. When it is under booster mode, press booster key
“ " to shut down the booster function.

3.2.4 Temperature Level Setting

When the appliance is under the normal working, press the temperature key ({{

” to set the temperature level, it will change the level when each time press tﬁ;rm
key.

3.2.5 Rice Cooking Function

Press rice cooking key E for 2 seconds while the product is turned on, the
heating zone power shows “rC1”. (rC1: rice for 2-3 persons rC2: rice for 3-4
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persons). After set down the rice mode in 5 seconds, the function turns on and
begin count down. Long press rice cooking key “ ” for 2 seconds to stop the
function.

A Notice:

1. Other keys are locked when the rice cooking mode is on except for i E E
2. After turn off the rice cooking function, the buzzer alarms and the timer zone
shows “- -” last 2 minutes. Press any key can stop the buzzer.

3.2.6 Power Consumption Display

When the appliance is under standby mode, touctI ” first time, the spot on the
lower left/right side of the indicator light will light on, timer display shows power
consumption from last operation, the display format is: XX.X (0 to0 99.9, The
system will be zero cleaning after restart, and start to re-calculate the power
consumption). Press the key again, the spot on the lower left/right side of the
indicator light will be off and on, timerI;pIay shEvs total power consumption:
XXX (0~999). If press “© "and “ ” atthe same 7 e by 2 seconds, total power
consumption will be zero cleaning. Press the keyT ” by third time, the spot on
the lower left/right side of the indicator light will be off and this function will turn
off.

3.3 EU-T888G Timer setting

The timer only works for current activated heating zone (when the induction
heating zone is turned on), and the timer ranges from 0 to 9.5 hours.

3.3.1 Set the Timer

1) When the induction hob is turned on, pressE " or “ — or slide control to set
the Timer. (If timer have been set to 9.59 Enutes, press “ " will directly set to
0.1 hour, then 0.01 hour added by each time pressing.

2) If no operations are executed after 10 seconds, the spot on the lower right
side of the indicator light will flash and the countdown starts.

3.4 EU-T889G Timer setting
The timer only works for current activated heating zone (when the induction

heating zone is turned on), and the timer ranges from 0:00 to 9:59.

3.4.1 Set the Timer

24



1) When the induction hob is turned on, press+ ” or * —or slide control to set
the Timer. (If timer have been set to 99 rt-iutes, press “ " will directly set to 2
hours, then 0.5 hour added by each time pressing.

2) If no operations are executed after 10 seconds, the spot on the lower right
side of the indicator light will flash and the countdown starts.

3.4.2 EU-T888G, EU-T889G cCancel or Shut Down Timer

1. Set the timer to 0 and it will shut down

2. Shut down the current heating zone or set the heating power to 0, then
the timer will shut down.

3.5 Pause Function

When the induction hob is turned on, press the kelll> " to maintain the current
status. Press the key again, the slide control bar will flash and the pause
function release then return to tHD previous operation. If you press the key “
before turning off the hHD next time when you turn on the hob and press the key

” again, the hob will continue the previous operation.

3.6 Child Lock
3.6.1 Turn on Child Lock Function

Press the key '2" for 3 seconds, the key lock will work and its indicator light will
be on. The product will work as previously settled, you cannot do any operation
(except releasing the lock or shut down the product), any operation under key

lock mode will not be recorded.
3.6.2 Release Child Lock Function
When the product is on and the key lock is working, prez “ 7 3 seconds to

release the lock, the “key lock” indicator
light will be off.

Induction hob install hole view (unit: mm)
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4. Installation

Induction Hob Installation Method

e The induction hob need to install in the ventilation place as much as possible.
When using the hob also need to keep air circulation indoor. If necessary please
install the exhaust fan (or range hood)

e The kitchen cupboard, must cut out an area no less than 100cm?2 ventilation
holes to make sure the air flows freely from the bottom. The side and the back of
the cupboard panel hole should leave the combustible (wall) more than 180mm
to ensure safe use. If there is combustible suspension above the hob, the
distance between the panel and the suspension should be more than 1000mm
(as the picture shows)

e After confirming the induction hob installation place, put the hole template on
the place and cut the holes along the template edge.

e Put the hob into the hole, the installation completes.

5. Technical specification
Built-in Size

EU-T888G EU-T889G
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6. Error Code
Analysis of the EU-T888G error code

Error code Description Possible cause of error Remedy
Er 0.3 and . Clean the control
continuous continuous sensor Water or cookware on the
T surface, remove
tone activation; TC turn off |glass over the touch control .
objects on the
~ after 10 secs sensors
or sensors
Er 20 Flash memory-TC error pC-defective Replace TC
Button evaluation Short or open circuit in the
Er 22 defective, Ul shuts off area of the button Replace TC
after 3.5-7.5 sec sensoric
:jn;grgerc(;:\ﬂgi:gﬁratlon New configuration of the | New configuration
Er 31 induction generator (Service menu)
between generator and ;
required
TC
; Short or open circuit of
NTC valve defective on
Er 36 TC: Ul turns off NTC Replace TC
L No or erroneous LIN Connection cable
Communication error S
communication! (Slave not correctly
Er 47 between TC and A
: - does not answer to plugged in or
induction i
request of master defective
Continuous tone Power | Incorrect connection of Correct power
U 400 ; ; .
supply on inlet to high the cooktop supply connection
Excess temperature of | Overload of cooktop or Let system cool
E/2 . . i
the induction element empty boiled cookware down.
E/A Error on the power Component failure Replace power
board board
No power supply of the 1.check wiring
Error on power board or P Pply 2. check filter board
E/6 power element or error on
supply element 3. replace power
power board
board
Air exhaust
. blocked, e.g. by
E/8 Incorrect fan speed Error on fan left or right
paper Replace
Defective fan
. Replace inductor
E/9 Defective temperature Replace power

sensor on induction

board
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Error description Possible causes Error recovery
code
E/2 Glass or Heat sink 1. Pot or glas temperture is | System must cool down
or temperature overheat too high
d/H 2. Electronic temperature
too high
E/H Temperature sensor value | Not enough temperature System must cool down
or on inductor is fixed. (test change after switch on the
d/H function for temperature hob
sensor on inductor)
E/3 Unsuitable pot, e.g. lost of | Pot creates on the module | 1. The error is automaticly
or the magnetic an improper operating cancelled after 8 s and the
d/P characteristics because of | point which can destroy cooking zone can be used again.
temperature in the bottom | devices, e.g IGBT. In case of further upcoming
errors the pot has to be changed.
2. The module has to be
replaced if the error comes
without a pot on the ccoking
zone.
E/5 Induction module Induction module 1. Delete the hob configuration
configuration data error configuration data error and activate the manual
configuration.
2. Start the Ul service menue to
configure the induction module
3. If the listed points are not
successful replace the module
E/4 Unconfigured induction Induction module is not 1. Delete the hob configuration
module (all induction configured. and activate the manual
module answer to Ul, but configuration.
any element is related to 2. Start the Ul service menue to
the effected cooking zone.) configure the induction module
3. If the listed points are not
successful replace the module
E/6 Main power disturbance 1. Failure in main power Check main power voltage and
or frequency detection frequency, if ok replace the
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Error description Possible causes Error recovery

code

d/U 2. Over / under voltage module

No Overvoltage on the switch | 400 V connection Disconnet and correct the power
Displa | mode power supply (no line connection

y fuctionality)

For supporting a service technician in case of error, the Ul is displaying error codes.

The general error codes AdAsl is listed in below table.

Error description Possible causes Error recovery
code
E/8 Fan failure 1. Fanis blocked 1. Check module installation
2. Fan or control whether Fan is blocked.
electronics is defective | 2. Check whether Fan is
blocked by oil or dust.
3. Exchange the module
E/9 Defective temperature Sensor signal out of valid | Replace the module
sensor on inductor range; sensor or electronic
is defect.
E/5 Indcution module MCU MCU error Replace module
error
E/A Defective hardware device | Defect hardware device Replace the module
E/7 Non assignable failure Replace module or user interface
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7. Maintenance and precautions

e Must turn off the hob when do the hob cleaning.

e After using the hob, please clean it with the dry cloth, or use the neutral soap
powder to remove the dirty things, then use the dry cloth to clean.

e Plastic products, printing area, painting panel can only clean with the soft
cloth, cannot wipe with the strong detergent, thinner, gasoline, etc. or it will be
damage.

e When using the induction hob please use a separate line of 15A and the
connection should be strong. Bad connection is easy to damage the induction
hob.

e Do not use the appliance in the humid circumstance or near the gas hob. Keep
away from the fire.

e Do not use water to clean the appliance directly, to avoid electric leakage. Do
not use the appliance on the carpet or table cloth, to avoid blocking the air inlet
and outlet.

e Do not put the inflammable, acid, alkali objects near the appliance to influence
it’s life time.

e Do not touch the surface of induction by hand after remove the pot.

e When using the induction hob, do not hit the panel so as not to damage the
glass panel. If the glass is damaged, you should stop to use it immediately and
sent it to the after sales service for repair.
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Lwa chon dung cu nau an phu hop cho bé mat bép cam tng!

« Chi st dung dung cu ndu véi phan day phu I
hop v&i bép tir. Tim biéu twong bép tiv trén \ ’
bao bi hoac trén day chao.
« Ban c6 thé kiém tra xem dung cu néu cla ban c6 phu | | o)
hop khéng bang cach thyc hién kiém tra bang nam __D

cham. Di chuyén nam cham vé phia day cla chao.
Néu né bj hat, d6 la chao thich hop cho bép tr.

« Néu ban khéng c6 nam cham:

1. D&t mét it nwdc vao chao ban mudn kiém tra.

2. Néu Y khong phéat sang trén man hinh va nwéc dang bi dun sbi, thi d6 1a loai
chao thich hop.

« Dung cu ndu nwéng duwoc lam tir cac vat liéu sau khéng phu hop: thép khéng
gi nguyén chat, nhém hodc déng khéng c6 day ti, thay tinh, gé, s&r, gébm va dat

nung.

Khéng st dung dung cu ndu &n c6 canh I&m chém hoac phan day bi cong..

— ..—r---. -

N r N 7 N 4

Hay chac chan rang phan day chao cta ban c6 bé mat min, bang phéng véi mét
kinh, va c6 cung kich thwéc véi viing ndu an. Ludn dat chao vao khu vire nau

an.

NN NV NN N v

i L ——

Ludn nhéc chéo ra khdi bép tr - khéng dwoc di, trwot vi cé thé gay xwéc kinh
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Canh béo ! Khéng dwec sir dung néi nhom !
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1. Thong s6 ki thuat

Model
EU-T888G
Thong so ki thuat
Dién ap dinh mirc 230V~/50Hz
Cong suét dinh mc Tréi:AZBOOV.V Phéi; 2300W
Khuéch dai:3700W Khuéch dai: 3700W
Téng cong suét dinh mirc 3700W
Gi®i han dong dién 16A
Phwong thire diéu khién Diéu khién dang trwot
Kich thwéc TAm nén 760x450mm
Kich thwac 16 cat 670x370mm
Chire néing E)i(jay kr)iéni dang tru’.c_?’t/ Khéﬁa tré em / Cai dat
nhiét dé thap / Hen gi¢ /Khuéch dai
Mau sac tdm pha Xanh hoéc trang
Vat liéu TAm nén G6m thay tinh SCHOTT
Ma& Model EU-T889G
Dién ap dinh murc 230V~
Tan s6 dinh mtrc 50Hz
Coéng suét dinh mc Tréi: 2.3KW Phai: 2.3KW
C6ng suat téi da Tréi: 3.0KW Phai: 2.3KW
Kich thwéc tAm nén 760x450mm
Chirc néing NAau com / Khoa tré em / Bao hiéu nhiét tdn dw /
Hen gio
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2. Hwéng dan chivre ning Bang diéu khién

So dd chirc ndng man hinh hién thi EU-T888G

L0 TEETErerrnrrnn =

1 2 3

— 04

oo lrreemnmmsE 29 D

So dd chirc ndng man hinh hién thi EU-T889G

9 7
s 8

Soodrrnnnnnnnmn 2 I =

1 2

Bang chirc nang EU-T888G

L]
E oolirrrnrrenneennnm s T ek

S6 TT | Chirc ndng

Mo ta chi tiét

Diéu chinh nhiét d6

3 murc diédu chinh nhiét do

2 Diéu khién dang trwot

Diéu chinh céng suat khu vwc ndu (mec tw
0-9).

3 NGt bAm: Khuéch dai

Bat chirc ndng Khuéch dai tai Khu vc nau
hién tai va dat dén coéng suét téi da trong
thoi gian ngén.

NGt bAm: Khoa tré em

Nhén va gir 3 giay dé khéa/ mé khoa

NGt  badm:  Bat/tat
(On/Off)

Téat/bat bép tw

6 NGt bAm: Tam dirng

Tam dirng ché dd hoat dong hién tai.

NGt badm: Diéu chinh
giam thoi gian hen gi®¢

BAm nut dé giam thoi gian, nhan gity 1au dé
gidm gia tri lién tuc.

8 NGt bdm: Diéu chinh
tang thoi gian hen gid

BAm nut dé tang thoi gian, nhan gitv 1au dé
tang gia tri lién tuc.

9 NGt bAm: céng suét 0

Tat Khu viee ndu hién tai
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Bang chirc nang EU-T889G

S | Chire nang Mb ta chi tiét
TT
1 | Diéu chinh nhiét do 3 murc diéu chinh nhiét do
2 | Biéu khién dang trwot Diéu chinh céng suét khu vuc
néu (muc ti 0-9).
3 | NGt bdm: Khoa tré em Nhan va gitv 3 giay dé khéa/ mé
khoéa
4 | NGt bAm: Hién thj dién nang tiéu thy | Hién thi m&c tiéu thy dién nang
theo ché dd niu hién tai.
5 | NGt bdm: Diéu chinh gidm thei gian | BAm nat dé gidm thdi gian, nhan
hen gi& gir 1au dé giam gia trj lién tuc.
6 | NGt bdm: Piéu chinh téng thdi gian | BAm nut dé tang thoi gian, nhan
hen gid gilr lau dé tang gia tri lién tuc.
7 | NGt bAdm: Khuéch dai Bat chirc ndng Khuéch dai tai

Khu vwe ndu hién tai va dat dén
céng suét tdi da trong thoi gian
ngan.

Nt bAm: céng suéat 0

Tt Khu vee ndu hién tai

NGt bdm: NGt bAm Nau com

Bat chirc ndng Nau com.

3. Hwéng dan van hanh

3.1 Bat/tat bép tip

Sau khi cdm dién, hé thdng sé dwoc cai dat lai, tAt ca cac thanh cua chir sb hién

thi s& sang trong 1 gidy, sau d6 bang diéu khién sé tré lai ché d6 ngu.

3.1.1 Bat bép twr

Khi bép tr dang & ché do ngd, bAm phim chuyén déi “C”, bép dang & ché do

chd, dén cla diéu khién mirc do sé sang Ién & ca vung nhiét dd bén trai va bén

phai.

Nhan nit nguén la cach duy nhét dé bat bép tir, bat ky phim nao khac sé khéng

bat bép 1én ngay ca khi chung dwoc nhan cung mét ltc véi cong téc

3.1.2 Tat bép twr
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Khi bép tr & ché d cher hoac ché d hoat dong binh thuwong, nhan cong tic ©
thi tAt ca cac ving ndu &n sé tat ngay lap tdc.

3.1.3 Tw dong tat

Khi da bat bép tr, bép sé& & ché do lwa chon ché dd trong 20 giay, néu khoéng c6
hoat ddng van hanh nao (cai dat céng suat hodc thdi gian v.v...), bép tir sé phat
ra &m béo hiéu va ty dong tat.

3.1.4 NGt bam “0” tat mét khu vwc nau don lé

Khi thiét bi & ché do hoet dong binh thwéng & khu vwe ndu bén trai / phai, cham
vao nut “0” dé tat mét khu vwee nu don 8.

3.2 biéu chinh coéng suét

Khi nhan thanh diéu khién dang trwot bén trai “[||[|I[I[I]I", theo méc dinh thi bép
tr s& kich hoat Khu vc ndu bén trai. Khi nhan thanh diéu khién trwot bén phai
“NNNINNINE theo mac dinh thi bép tir s& kich hoat Khu vwe ndu bén phai. San
phdm cé 9 mirc cdng suét, cac thanh clGa chir sb hién thi tlr '1' (cong suét tbi
thiéu) dén '9' (cong suét téi da), st dung thanh diéu khién trwot “||[|IIIIII]” dé&
diéu chinh cong suét.

3.2.1 Phét hién Dung cu nau an (d6i v&i bép ttr cam &ng)

Néu phat hién thay dung cu nu, trén man hinh sé hién Ién biéu twong “='”. Khu
vuc ndu sé tw dong tat néu trong vong 10 phat khéng phéat hién dung cu néu.
3.2.2 Chirc nang Khuéch dai EU-T888G

Khi bat viing cam tng tréi / phai, bAdm nat Khuéch dai “#* " d& bat chirc nang
nay, va cung lic dé6 man hién thi céng suét sé hién thj “P”, Khu v ndu hoat
dong véi hiéu suét cao. Khi bép dang & ché d6 Khuéch dai, nhadn badm nat
Khuéch dai “7* ” dé tat chirc ndng Khuéch dai.

3.2.3 Chirc nang Khuéch dai EU-T889G

Khi bat ving cdm (ng trai / phai, bAm nat Khuéch dai “#” dé bat chirc nang
nay, va cung lic dé man hién thi cong suét sé hién thj “P”, Khu vwec ndu hoat
dong véi hiéu suét cao. Khi bép dang & ché d6 Khuéch dai, bAm nat Khuéch dai

“Z% 7 3é t4t chirc nang Khuéch dai.
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Khi bat ving cdm &ng bén phai, bAm nat Khuéch dai © b qa bat chirc ndng

nay, va cung luc dé man hién thi cong suét sé hién thi “P”, Khu vc ndu sé hoat

dong véi hiéu suat cao. Khi bép dang & ché d6 Khuéch dai, , bAm nit Khuéch

dai “ D48 t4t chirc néng Khuéch dai.

3.2.4 Biéu chinh mc nhiét do

Khi thiét bi dang hoat dong binh thwéng, hay bam nat nhiét a6 R dé ast
murc nhiét do, n6 sé thay déi mire d6 khi méi 1an bam nat.

3.2.5 Chirc nang Nau com

Nh&n nat ndu com “&- trong 2 giay trong khi bép tlr dang bat dé Bat Ché do

N&u com, cong suét khu vire ndu hién thi (rC1: lwgng com cho 2-3 ngudi, rC2:
lwong com cho 3-4 nguwdi). Chirc ndng Nau com va bd dém thoi gian sé tw
dong khdi dong sau 5 phut sau khi cai d&t, nhan nat Nau com trong 2 giay dé
dirng chire nang nay.

AChG y:
1. Cac nut bAm khéac sé bj khoa khi Ché d6 N4u com dang bat trir cac nut =

“ Ou “ zu

2. Sau khi t&t chirc n&ng Nu com, chudng bao rung va vung hen gid hién thj “

-” trong 2 phat cudi. Nhan bét ky nat nao dé dirng bé rung..

3.2.6 Hién thi dién ning tiéu thu

« b »

Khi thiét bi & ché do che, cham vao “-L” mét 1an, diém phia dwi bén tréi / bén

phai clia dén bo sé& sang lén, man hinh hen gi®& hién thi mic tiéu thu dién tr
lan hoat déng cudi cung, dinh dang hién thi 1a: XX.X (t 0 dén 99.9, Hé théng tr&

vé 0 sau khi kh&i ddng lai va bat dau tinh lai me tiéu thu dién nang). Nhan nat
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mot 1an niva, diém phia dwdi bén trai / bén phai clia dén bao sé tat va bat, man
hinh hen gi® hién thi tdng mac tiéu thu dién nang: XXX (tr 0 ~ 999). Néu nhan

nat“ " va“= ” cling mot luc 2 gidy, thi tdng mrc tiéu thu dién ndng sé béng 0.

Nhan nat lan th& ba, diém phia dwdi bén trai / phai ctia dén bao sé tat va

chrc ndng nay sé tat.

3.3 Cai dat hen gi¢&»r EU-T888G

B6 hen gi¢ chi hoat déng ddi voi khu vwe ndu dang duoc kich hoat hién tai (khi
khu vic ndu cdm (rng dwoc bat) va bd hen gi nam trong khoang tr 0 dén 9,5
gio.

3.3.1 Cai dit Hen gi&

1) Khi bép tr da bat, nhan “*” hodc “=” ho&c diéu khién theo néc truot dé cai
d&t Bo hen gio. (Néu bo hen gi¢r da dwoc cai dét tiv 0-99 phit, nhan “£” sé trwc
tiép cai dat thanh 0,1 gidr, sau dé sé cong thém 0,01 gie» mbi lan nhén.

2) Néu khéng c6 thao tac nao dwoc thuc hién trong 10 gidy, diém & phia duéi
bén phai dén bdo sé& nhap nhay va déng hd bat ddu dém nguoc.

3.4 Cai dit hen gio EU-T889G

B6 hen gi® chi hoat dong ddi véi khu vire ndu dang dwoc kich hoat hién tai (khi
khu virc ndu cdm ng dwoc bat) va bd hen gid nam trong khoang tir 0:00 t&i
9:59

3.4.1 Cai dat Hen gi¢&

1) When the induction hob is turned on, nhan nat “—" va it hoac “diéu khién
trwot” dé cai dat thoi gian hen gid. (Néu thoi gian dwoc cai dat thanh 99 phat,

nhan nat “X7 dé thi thoi gian sé dwoc dat thanh 2.0 gid va cdong thém nira gi®
khi méi 1&n ban bam nat tang.

2) Néu khong c6 thao tac nao dwoc thuc hién trong 10 gidy, diém & phia dudi
bén phai dén bao sé nhap nhay va déng hd bat ddu dém nguoc..

3.4.2 Hay hodc tit hen gi& EU-T888G, EU-T889G
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1. D&t bd hen gi®» vé& 0 va n6 sé tat
2. Tt khu vuwc ndu hién tai hodc dat cong suét gia nhiét thanh 0, thi bo hen gi®
sé tat.

3.5 Chtrc nang Tam dirng

D

Khi bép cdm (rng da bat, hdy bam nut dé duy tri trang thai hién tai. Nhan

nat mot 1an niva, thanh diéu khién dang trwot sé phat sang va sé tat chirc ndng

tam dirng rdi quay lai thao tac trwdc do. Néu ban bam nut D trwe khi tét bép,

lan sau khi ban bat bép va nhan nut lDs 1 niva, bép sé tiép tuc hoat dong

trwvdre do.
3.6 Khéatré em

3.6.1 Bat chirc nang Khéa tré em

nhén va gitr nit Khoa tré em “ L trong 3 giay, chirc ndng Khéa nut bAm sé
hoat ddng va dén bao sé sang. San pham sé hoat déng nhw da dwoc thiét 1ap
trwéc d6, ban khong thé thwe hién bat ky thao tac nao (ngoai triv viec Mé khoa
ho&c T&t s&n phadm), moi thao tac dwéi ché dd Khoa nit baAm sé khéng duoc ghi
nhan.

3.6.2 M& khéa Chirc nang Khoéa tré em

Khi san phdm dang bat va ché dé Khéa ndt dang hoat dong, nhan nat “£.

3 giay dé mé khoa, dén bao“ Khoa phim "sé tat.
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4. Lap dat

Phwong phap lap dit bép tir

e Can lap dat Bép tr & noi cang thong
gi6 cang tt. Khi st dung bép ciing can
c6 s lwu thdng khong khi trong nha. Néu
can thiét, hay lap dat quat théng gi6
(hoac may hat mui)

e TU bép, phai cat mot khu vwe khong it
hon 100cm? 16 théng gi6 dé dam bao
ludng khéng khi lwu théng tw do tir phia
dwéi. Mat bén va mat sau cla 16 ti bép
phai c6 khoang cach an toan véi noi dé
bét Ira (twong) la hon 180mm dé dam
bdo van hanh an toan. Néu c6 hé théng
treo dé& chay & phia trén bép, khoang
cach githa bé mat bép va hé thdng treo
phai I&n hon 1000mm (nhw hinh &nh hién
thi)

Hinh &nh thé hién 16 cat dé I&p dat
bép tir
(don vi: mm)

e Sau khi xac nhan vi tri 1ap d&t bép tlr, dat hinh mau 16 cat 1én vi tri va cét cac

I6 d6 doc theo mép mau.

e Dat bép vao khu vyc da cat, hoan tat qua trinh 1ap dat.

5. Thong so6 ki thuat

Kich thwéc tich hop

EU-T888G
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6. Ma 16i

Phan tich Ma |6i EU-T888G

Nguyén nhéan géay

Ma 16i | M ta chi tiét & Cach khac phuc
Er 03
va kich h am | Nwéce hoac d
chugng | KI5 NO31 Cam | NAOC RORE AUNG BU 1) 3y sach b it diu khién,
£ La | biénlién tuc; |nau trén kinh dé Ién s .
bao kéu g T L T 5 |loai bé cac vat can trén cam
lién tuc TC sé tat sau | cam bién diéu khién | ":
; A X bien
hosc 10 giay cam trng
a
L&i bd nhé-
Er 20 Bagg d|fau LC-bi 15 Thay thé Bang diéu khién cam
khién cam tng
rng
Nut bdm dinh
lwong bi 16i, |Dodn mach hoac
Erpp | 20 dién mach h& trong khu | Thay thé Bang diéu khién cam
ngwdi dung vwe cla nit cam rng
sé t4t sau 3,5- | bién
7,5 giay
D liéu cau
hinh khéng
gfvncghgﬁﬁﬁéccoh Can Pit lai cAu hinh
Er 31 L cta b6 phat cdm Pat lai CAu hinh (Menu dich vu)
gilra bd phéat on
va Bang diéu 9
khién cam
rng
Van NTC bj 16i
trén Bang DBoan mach hoac f oa A LA
Er36 | didu khién mach hé trén NTC Thay thé Bang dieu khién cam
2 rng
cam wng; Ul
Sé tat
L&i giao tiép  |Khong c6 hodc giao | Cap két ndi khong dwoc cdm
Er 47 | gilta Bang tiép LIN bj sai dung cach hoac bij 6i
diéu khién (Phan phu thudc
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cam rng va
bép cam rng

khéng phan hdi yéu
cau cla phan cha)

Am lwong lién
tuc Ngudn

Két néi khong chinh
xac ctia bép

Cam nguén dién cho ding

U 400 dién dau vao

cao

Nhiét dd tdbn | Qua tai ndi ndu hodc | cho hé théng ngudi bét.
E/2 |dw cua thiét bj|ndi dun soiludc

cam rng

L&i trén bang | L6i cu kién Thay thé bang dién
E/A i

dién

L&i trén bang |Khdng c6 ngudn 1. Kiém tra hé théng day dién
E/6 nguon hoac | dién dau vao clia bd | 2. Kiém tra bang loc

th’iét bi cung prjén r,lguén. hoac 16i 3. Thay thé bang dién

cap trén bang dién

Téc d6 quat L&i tra ¢ ban {4 Khi thai bi dén tu, vi du: b&i
E/8 |khongchinh | O enauatbentray s,

. hoac phai P s
xac Thay the quat bi I0i
Cam bién A,
N Thay thé cubén cam &n

E/9 |nhiét do bil6i Th Y hé b’. dia g

trén bép tw ay the bang dien
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Ma 16i M0 ta chi tiét Nguyén nhan gay 16i | Céach khéc phuc I6i
Nhiét do trén tdm | 1. Nhiét do Nbéi ho&c | Phailam mat hé théng
E/2 | nén thay tinh ho&c | tAm nén thay tinh quéa
hodc | tan nhiét qua néng | cao
d/H 2. Nhiét dé dién tr qua
cao
Gia tri cdm bién | sau khi bat bép thi | Phailam méat hé thdng
nhiét d6 trén bép | nhiét do thay ddi khong
E/H | gitt nguyén cb |du
ho&c |dinh, (kiém tra
d/H |chikc nang cla
cam bién nhiét do
trén bép tw)
N6i khéng phu | Nbi tao ra trén mé-dun | 1. L&i sé tw dong hay
hop, vi du: méat tr | m6t diém van hanh | sau 8 giay va cé thé
tinh vi nhiét d6 | khéng dung quy céch, | tiép tuc st dung khu
phan day c6 thé pha hiy céac | vwc ndu. Trong trudng
E/3 thiét bi, vi du nhw | hop van bj I6i, can phai
hodc IGBT. thay noi.
d/pP 2. Cac mo-dun can
duwoc thay thé néu xuét
hién bao 16i trong khi
khéng cé ndi trén khu
Ve nau.
1.X6a cau hinh bép tir
va kich hoat viéc cau
hinh béng tay.
% gm pea ; 2.Kh&i dong menu dich
Loi dir lieu cau|, x. - .. £ N 2 X s ~
£/5 | hinh mé-dun cam LOJ dir Il?u ’cau hinh | vu Ul’de ,cau hinh mo-
. mo-dun cdm ng dun cam ng
&ng )
3.Néu cac phuwong
phap trén khdéng thanh
coéng thi can thay thé
mo-dun
M6-dun cdm &ng | Mé-dun  cdm  &ng | 1.X6a ciu hinh bép tw
chwa dwoc thiét | khong dwoc dinh cdu | va kich hoat viéc cu
E/4 |lap céu hinh (tat ca | hinh. hinh bang tay.

cac mo-dun cam
trng phan héi cho

2.Khé&i dong menu dich
vu Ul dé céu hinh mé-

43




UL, trir bat ky phan
tl nao co lién quan
dén khu vwc nau bi
anh hwéng.)

dun cam rng

3.Néu cac phuong
phap trén khéng thanh
cobng thi can thay thé
mo-dun

tac (khong co chire
nang)

R&i loan ngudn | 1. 1&i tai b phat hién | Kiém tra dién ap va tan

E/6 | dién chinh thn sb ngudn dién |sé ngudn dién, néu

ho&c chinh khéng c6 van dé gi, thi

d/u 2. Dién ap qua ap / sut | phai thay thé cac mo-
ap dun

Khéng | C6 sw Quéa ap trén | Két ni 400 V Ngat két ndi va stra lai

hién | ngudén cap dién chd két néi dworng day
thi |cta ché dd céng dién

Dé hé tro ky thuat vién dich vu trong trwdng hop c6 16i, Ul sé& hién thi ma 16i.

Céac ma 16i co ban AdAsl dworc liét ké trong bang dwéi day:

M4 16i M6 ta chi tiét Nguyén nhan gay |6i | Céach khac phuc 16i
1. Kiém tra viéc lap dat
mo-dun néu Quat bi

1. Quat bi ket ket.
E/8 | Lbiquat 2. Quat hoac thiét b 2. Kiém tra xem Quat
dién ttr didu khién bi 16i | c6 bi ket do dau hodc
bui hay khéng.
3. Thay thé mé-dun
Tin hiéu cadm bién vwot
Ejg | Cambien nhigt a6 - ra khoi pham Vi nop I8 | r o ios s dun
bi 16i trén bép tw c0 16i &@ cam bién hoac
dién tor
g5 |LOIMCUmO-dun ) oy Thay thé mo-dun
cam (rng
E/A T.h|xe_t bi phan cng 'I;f_net bi phan cing bi Thay thé mé-dun
bi lGi 16i
E/7 | L5i khong xac dinh Thay the mo-dun hode

giao dién ngudi dung
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7. Bao tri va Bién phap An toan

e Phai tt bép khi lam sach bép.

e Sau khi st dung bép, hay lau sach bang miéng vai khd hoac st dung bot xa
phong trung tinh d& loai bd vét ban, sau d6 s dung vai kho dé lau chui.

e bo phan bang nhwa, khu vc c6 in chi¥, bang son chi cé thé lam sach bang
vai mém, khéng duoc lau béng chat ty manh, chat pha loang, xang, vv... néu
khdng sé bj hw hong.

e Khi s dung bép tir, hay siv dung dwéorng day 15A riéng va két ndi ngudn dién
phai chac chan. Két ndi kém c6 thé dé dang lam héng bép tur.

e Khong st dung thiét bj trong trwdng hop dm woét hodc & gan bép gas. Tranh
xa noi cé ngon Itra.

e Khong st dung truc tiép nwéc dé lam sach thiét bi, tranh bij rd ri dién. Khong
st dung thiét bj trén thdm hoadc khan trai ban, dé tranh viéc bit chan lwu théng
khong khi.

e Khong dat cac vat dé chay, axit, kiém gan thiét bi gay anh hudng dén tudi tho
san pham.

e Khdng cham vao bé mat cadm &ng bang tay sau khi nhac ndi ra.

e Khi sir dung bép tir, khdng dap hay va vao tAm nén néu khong sé lam hdéng
tAm nén kinh. Néu bé mat kinh bj hw héng, ban nén ngirng st dung bép ngay
lap tlrc va gri dén dich vu sau ban hang dé sira chiva.
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