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Vui long doc k§ hwéng dan sir dung trwwérc khi sir dung san pham, va giir bAn hwéng dan nay
can than.

Néu ban str dung ding cach, sdn phdm cia ban sé dem lai cho ban nhiéu nam st dung v&i sw tién ich
cao.

NHU'NG PIEU CAN LU'U Y KHI SU’ DUNG LO VI SONG

(a) Dlrng c6 gang van hanh 10 néu ctra 16 con dang mé béi vi nang lwgng vi séng c6 thé gy nguy
hiém cho nguwoi st dung. Piéu quan trong nhit 1a phin khéa an toan khong bi lam héng hodc chén
ép.

(b) Khong dwoc dé vat gi gitra phan trude 10 va clra hodc s6i hodc can ban dong trén bé mat mép lo.
(c) CANH BAO: Néu phin ctra hoic ron cira bi hw hong, 10 khong nén dwoc van hanh cho dén khi
dwoc stra chira béi ngudi c6 chuyén mon.

PHU LUC
Néu thiét bi khéng dworc duy tri & trang thai sach sé&, bé mat ctia n6 sé bi hily hoai dan va tudi tho
mady sé bi anh hwéng dan dén nhitng tinh trang nguy hiém sau nay.

Thong s6 ki thuat:
Model: AG925BVE
Dién ap tiéu chuln: 230V~50Hz
Cong suit dau vao (Vi séng): 1450W
Cong suit dau ra (Vi song): 900W
Cong sut dau vao (Nwdng): 1000W
Dung tich lo: 25L
buong kinh dia xoay: 315mm
Kich thwéc pha bi: 594x410x388mm
Trong lwong tinh: Xap xi 18 kg




HU'ONG DAN AN TOAN QUAN TRONG
Can doc Kky va giir lai d€ tham khao sau nay

1.

11.

12.

13.
14.

15.
16.

Thiét bi nay khong thich hop cho nhirng nguoi (k€ ca tré em) cé nang lwc vé co thé, gidc quan
hodc tinh thin suy gidm hodc thiéu kinh nghiém va hiéu biét trir khi dwgc gidm sat hodc huwéng
dan st dung thiét bi b&i ngwdi c6 trach nhiém vé sy an toan cua ho.

. Tré em can dwoc gidm sat dé dam bao khong nghich véi thiét bi.
. CANH BAO: Néu citra hoic cac dém ctra bi hong thi khong dwoc cho 10 1am viéc cho dén khi cé

nguwoi c6 chuyén mon stra chira xong.

CANH BAO: Lo vi séng nguy hiém cho bat ctt ai khéng c6 chuyén mén tién hanh sira chita hoic
bdo dwdrng ma phai thio tim diy ra néu tim day nay dung dé bao vé chong ro ri nang lwong vi
song.

. CANH BAO: Khong dwoc dun néng chit 16ng hoic thirc dn khac dung trong hdp kin vi c6 thé gay

no.

. CANH BAO: Chi cho phép tré em sir dung 16 ma khong phai giam sat khi ¢ hwéng dan day da dé

tré em c6 thé st dung 10 mot cach an toan va hiéu dwoc nhirng nguy hiém do st dung khong
dung cach.
Chi str dung nhu7gn4 dung cu thich hgp dung trong 10 vi séng.

. Khi dun néng thirc &n dwng trong hdp nhwa hoic hop gidy, cin chi y theo doi vi hop co thé bi

chay.

. N&u thay khéi thi cit dién hodc rut phich cdm va gilr ctra & trang thai déng dé dap tat lira.
10.

Khi dun d6 udng bang vi séng c6 thé xay ra sbi bung mudn, vi vy phai chu y khi ciAm vao hop
chtra.

Phai khuAy hoic lap thirc &n trong binh sira hoic cac binh thitc &n cho tré nhé va phai kiém tra
nhiét d6 trwde khi dung dé tranh bi bong.

Khong nén dun trirng nguyén vo va trirng ludc nguyén qua trong 10 vi séng vi trirng c6 thé vy
ngay khi d3 ngung dun bang vi song.

Lo vi song phai dwoc 1am sach déu din va 1dy di moi thirc dn roi vai.

Né&u khong gitr cho 10 dwoc sach sé& c6 thé dan dén hong bé mat, gdy anh hwéng bat loi dén tudi
tho cta thiét bi va c6 thé dan dén trang thai nguy hiém.

Lo vi séng khong dwoc dat trong tu.

Néu day ngu6n bi hong thi phai bao ngay cho nha san xuit hodc dai ly bao tri hodc nhirng ngwoi
c6 trinh do twong dwong dé thay thé nham tranh rui ro.

NHU’NG NGUYEN TAC NAU VI SONG

1.
2.

Sap xé&p thirc an c4n than, dit phan thirc an day nhit hwéng ra khoi dia.

Theo ddi thoi gian ndu. Niu vi thoi gian ngan nhit va néu cén thi chinh thoi gian tang 1én. Thirc
an niu qud lau c6 thé béc khéi hodc boc chay.

Goi lai thirc an khi n4u. Bao bi goi lai sé ngan thirc dn ban tung tde va giup thirc dn dwoc ndu déu.
Thirc an nén dwoc 1t lai trong sudt qua trinh vi séng déi voi cac thwe phdm nhw ga, hamburger.
Nhirng thirc an c6 kich thwéc 16n dung dé nwdng nén dwec 1t lai it nhat mot lan.

. Sap xép lai thirc n nhw thit vién bang cach niu tir trén xudéng hodc tir gitra dia hwéng ra ngoai.



CANH BAO AN TOAN

Nguy co’ thwong ton ca nhan

Sé rit nguy hiém cho nhirng ngu¢i khong da chuyén mon thwe hién cong tic stra chira lién quan dén
viéc thdo roi phan vé may clia 10 vi né sé dan dén viéc phat tan ning lwong vi séng ra bén ngoai.

Vui long doc hwéng dan "Nhirng loai vat liéu c6 thé st dung hodc nén tranh trong 10 vi séng". S&
luén c6 nhirng loai vat liéu phi kim loai c6 thé khéng an toan khi st dung trong 10 vi séng.

Néu thiy nghi ngo, ban c6 thé kiém tra vat dung dé theo cac buéc nhw sau:

Cach kiém tra vat dung:

1. Pit vao trong thanh 10 1 c6c nwde lanh (250ml) cung véi nhirng vat dung nhw bang dudi.
2. Niu & mirc nang lwong t6i da trong 1 phut.

3. Can than cadm nhén vat dung d6. Néu n6 4m, dirng nén str dung chung véi 10 vi song.

4. Khong dworc nau thir qua thai gian 1 phat.

Nhirng loai vat liéu can tranh trong 10 vi song

Vit dung Ghi chu

Khay nhém C6 thé giy phong ho quang dién. Chi dung dé chuyén do vao lo.

Hop carton véi tay cdm | CO thé gdy phong ho quang dién. Chi dung dé chuyén do6 vao 1o.
kim loai

Do kim loai hodc vién Kim loai s& chdn vi séng tac dung l1én thwc phdm. Vién kim loai c6 thé gay
kim loai phéng ho quang dién

DAy cot kim loai C6 thé gay phong ho quang dién va chay no.

Tui gidy C6 thé giy chay nd trong lo.

Hop x0p Hop x8p c6 thé chay ra va gdy nhiém ban cho thuc phdm bén trong khi 1o

van hanh & nhiét do cao.

GO c6 thé kho lai khi sir dung trong 16 va dan dén nirt vo.

OoOn

bog




Nhirng loai vit liéu c6 thé sir dung trong 10 vi séng

Vat dung

Ghi chu

Gidy nhom

Chi dung dé bao boc. M6t miéng gidy nhéd c6 thé dwoc str dung dé bao boc tirng miéng
thit nham trang hién twong nwéng qua chin. Hién twong hd quang dién c6 thé xay ra
néu phin gidy ndm st thanh 10. Gidy nhém nén nam céch tdi thiéu 1 inch (2.5cm) dai
v&i thanh lo.

Hop dung | Theo chi din tir nha san xuat. Pay hop phai ndm cach t6i thiéu 3/16 inch (5mm) so véi

16m dia xoay ctia 10. Str dung khong dtng cach c6 thé dan dén viéc dia xoay bi v.

day/cé

chan do

Chén dia Chi dung loai chuyén dung cho 10 vi sdng theo hwéng din ciia nha san xuit. Khong

st dwoc str dung loai bi nirt hoac sttt mé.

Lo thay Ludn thao nap. Chi dung d€ hAm néng thirc an. Hau hét cac lo thuy tinh khong c6 kha

tinh ning chiu nhiét va dé v& khi dung véi nhiét dd cao.

Do thay Chi dung loai c6 kha nang chiu nhiét trong 16. Cin ddm bao khong c6 tap chat kim loai

tinh bén trong. Khong dwoc str dung loai bi nitt hodc sttt mé

Tui chuyén | Theo chi dan tir nha san xuit. Khong duwoc budc bang day kim loai. Tao rinh / khoang

dung cho | hé nhé dé hoi c6 thé thoatra

lo

Ly tach Chi dung véi tredmg hop ndu ngan/lam noéng. Khong dwoc roi mat khoi 10 khi st dung

bing nhwa | véi nhirng vat dung nay.

Khan gidy | S dung dé€ boc thirc an khi him lai va thAm didu m@. Chi nén str dung vi thoi gian ndu
ngan va khong duoc roi mat khai 10.

Gidy gid da | St dung nhu 16p boc dé tranh ban dau md.

b6 nhwa Chi dung loai chuyén dung cho 10 vi séng theo hwémg dan cia nha san xuit. Nén c6 dan
nhin "Microwave Safe". Mot vai hop dung bang nhwa c6 thé tré nén mém, khi thuc
phdm bén trong néng. Nén can phai cé khe h&/vét rach dé thong khi truc tiép cho hop
dung.

Bocnhwa | Chidungloai chuyén dung cho 16 vi séng. Dung dé boc thwc phadm khi
niu.dé gitr lai d6 4m. Khéng dwoc dé boc nhya dinh vao thwc phim

Nhiét ké Chi dung loai chuyén dung cho 10 vi séng (loai cho thit va keo).

Gidy dau Str dung nhw 16p boc dé tranh ban ddu m& va gitr lai dd 4m.




Tén phu Kién

Lo nwéng cda ban sé di kém véi cac phu kién nhw bén dwéi:

Khay nwéng bang kinh 1
Vong d& khay nwéng 1
Huéng dandirdung 1
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Vi nudng (chi danh cho 16 nwéng)

Lap dat dia xoay

a. Khong bao gitr dat mat trén cia dia Gp xudng duwdi.

e —

Khay bang kinh nén khong bao git bi han ché

b. Khay bang kinh va vong d& khay phai lu6n ludn dwoc

str dung trong sudt qua trinh niu.

————
\

o |
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Bang diéu khién

Truc gilt khay

Vong d& khay nuwédng
Khay nuwéng bang kinh
E-F. Clra s6 16 nwéng

G. Hé théng khoa clra an toan

o0 ® >

Ving trung tam (mat duwdi)

Khay kinh _Aj)

\\._

g

c. Tatca thirc dn va hop dung thirc dn phai ludn ludn L

dwoc dat trén khay khi ndu

Vong d& khay nwong ——

d. Néu khau bang kinh ho#c vong d@ bi nitt hay v, lién
hé trung dich vu c6 thim quyén gan nhat.

Truc gitr khay



Lap dat va két néi

o

. Thiét bi nay chi dwoc dung dé st dung trong gia dinh.
. Lo nwéng nay chi dwoc st dung 4m td. Khong dworc stv dung dé trén mat ké hay str dung bén

trong tu.

Tuan tha cac huéng dan cai dat dic biét.

Thiét bi nay c6 thé dwoc lap dit trong ti treo twdng véi chieu rong 60cm (siu it nhit 55cm va
cach san 85cm).

. Thiét bi dwoc trang bi véi mot phich cdm va phai dwoc két néi hop ly véi 6 cam ndi dat.

Lwdi dién ap phai twong ing véi dién ap dwo quy dinh trén nhan san pham.

. Viéc 13p dit 6 cAm va thay thé cap dién phai dwoc thwc hién béi tho dién c6 chuyén mon. Néu

phich cdm khong du chiéu dai dé 1ap dit, phai c6 mot thiét bi ngat két ndi trong khi lap dit voi
khoang cach gitra cac cuwc it nhiat 3mm.

. Cac thiét bi bién dién, 6 cAm roi... khong nén st dung. Qua tai c6 thé din t&i nguy co chay.

& Cac bé mit tiép xdc c6 thé nong trong qua trinh hoat déng



Hwéng dan lap dat
DPoc kj hwdng dan trwdc khi 13p dit

A. Lap ditam ta
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B. Chuin bi ta dé lap dat
1. Xem hwéng dan trén khudn mau dwéi ti, dit khuén miu 1én phia dwéi th




2. Tao d4u & phia dudi ti theo nhw ddu “a” ctia khudn mau
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Screw A E E

Bracket %

Centre line

3. Th4o khu6én mAiu ra va gin gia d& bing dinh vit A

Screw A
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C. Lap datlo nwéng
4. Lap dat1o nuwdng vao ti

- Pam bao rang mit sau ctia 10 nwéng dwoc chan lai boi gia dor

- Khonglam ket hay xoan day ngudn

&




5. M¢& cira, ¢6 dinh 10 nwéng vao ti bang dinh vit B tai vi tri 16 13p dit. Sau d6 gin nip nhwa vao 16
tai dinh vit B.

Screw B
Instllation Hole

N y Ny




Hwéng dan st dung
1. Cai dat thoi gian
Khi 10 vi séng da dwoc két ndi dién, dén LED sé hién thi “0:00” va m6t 4m thanh canh bao phét ra.

1) Nhén “Clock/Kitchen Timer” mot Ian dé chon chirc nang khéa, sé chi gitr sé nhdy sang.

2) Van “ @ ” @€ diéu chinh s6 gio> mong mudn, sé chi gior nén tir 0-23
3) Nhéan “Clock/Kitchen Timer”, s6 chi phut sé nhay sang.

4)Van*“ @ ” @€ diéu chinh s6 phit mong mudn, s6 chi phut nén tir 0-59
5) Nhan “Clock/Kitchen Timer” dé két thic cai dat thoi gian, “:” sé nhdy sang, va thoi gian sé sang
Chuy:
-Néu thoi gian khong dwoc cai dit, né sé khéng hoat dong khi dwoc bat
-Trong suét qua trinh cai dat, néu ban nhan “Stop/Clear”, 10 nwéng sé tw ddong quay tré lai
trang thai trudc do.
2. N4u bang 10 vi séng

Nhén “ Microwave”, dén LED sé hién thi “P100”. Nhan “ Microwave” trong nhiéu I4n hodc vin “ {9 "
dé chon mrc nang lwgng mong muén, and “P100”, “P80”, “P50”, “P30” hoic “P10” s& hién thi cho

moi 1an nhan. Sau d6 nhin “Start/+30Sec./Confirm” d€ x4c nhan, va vin “ @ " @€ cai dit thoi gian
niu tir 0:05 d&n 95:00. Nhan “Start/+30Sec./Confirm” IAn nira d€ bat dau niu.

Vi du: Néu ban muén s73 dung 80% nang lwong vi séng dé ndu trong vong 20 phut, ban c6 thé [am
theo cac buérc sau:

1) Nhéin “ Microwave” mot lan, man hinh hién thi “P100”

2) Nhén “ Microwave” mot lan nira hodc van “ {9 ” @€ chon mrc nang lwong vi séng 80%
3) Nhan “Start/+30Sec./Confirm” dé xac nhin, va man hinh sé hién thi “P80”

4) Van “ @ ” @€ diéu chinh thoi gian ndu cho dén khi 10 nwéng hién thi “20:00”
5) Nhan “Start/+30Sec./Confirm” dé bat dau niu.
Chu y: s0 lwong cac bwdc cho thoi gian diéu chinh viéc chuyén d6i ma hoéa nhw sau:

0—1 min : 5 seconds
1—5 min : 10 seconds
5—10 min : 30 seconds
10—30 min : 1 minute

30—95 min : 5 minutes



Mikc nang lwong vi séng twong ing véi biéu twong hién thi

Yéu ciu Biéu twong hién thi Mirc ning lwong vi song
1 P100 100%
2 P80 80%
3 P50 50%
4 P30 30%
5 P10 10%

3. Nwéng hoac nau két hop

Nhén “Grill/Combi” dén LED sé hién thi “G”, va nhin “Grill/Combi” trong nhiéu lan hodc van “ {9 g

» o«

dé chon mirc ning lwong mong mudn, va cic biéu twong “G”, “C-1” hodc “C-2” s& hién thi cho mdi lan
thao tac. Sau d6 nhan “Start/+30Sec./Confirm” dé xac nhan, va vin “ {9 "d€ cai dat thoi gian niu twr
0:05 dén 95:00. Nh4n “Start/+30Sec./Confirm” 14n nira dé bat dau niu.

Vi du: Néu ban mudn sw dung 55% la vi séng va 45% la nwéng dé ndu trong 10 phut, ban c6 thé lam

theo cac buéc sau:
1) Nhén “Grill/Combi” mét lan, man hinh hién thi “G”

2) Nhén “Grill/Combi” mot Ian nira hodc vin “ {9 ” dé€ chon cach niu két hop 1
3) Nhan “Start/+30Sec./Confirm” dé xac nhin, va man hinh sé hién thi “C-1”

4) Van “ @ ” @€ diéu chinh thoi gian ndu cho dén khi 10 nwéng hién thi “10:00”
5) Nhan “Start/+30Sec./Confirm” d€ bat dau niu.

Mirc ning lwong vi séng va nwéng twong @ng véi biéu twong hién thi

Yéuciu | Biéutwonghiénthi | Micning lwongvisong | Mirc nwéng
1 G 0% 100%
2 C-1 55% 45%
3 C-2 36% 64%

Chu y: Khi mot ntra thoi gian nwéng troi qua, 10 nwéng sé kéu 2 1an, va do 1a diéu binh thuong. Dé
6 hiéu qua nwdong tot hon, ban nén 14t thivc an lai, déng clra, va sau dé nhin
“Start/+30Sec./Confirm” dé ti€p tuc ndu. Néu khong c6 thao tac nao, 10 nwdng sé tiép tuc
hoat dong



4. Khé&i dong nhanh

1) Trong khi doi, nhin “Start/+30Sec./Confirm” d€ bit dau niu v&i 100% ndng lweng, mbi 1an nhin
ti€p theo, thoi gian niu sé tang thém 30 gidy cho dén 95 pht.

2) Khi ndu bang 10 vi séng hoic thoi gian rd dong, moi Ian nhan “Start/+30Sec./Confirm” thoi gian
niu sé tang thém 30 gidy .

3) Trong khi do1, van trai {9 ” d€ cai dat thoi gian ndu véi 100% nang lwong vi séng, sau d6 nhin
“Start/+30Sec./Confirm” dé bat dau nu.

5. Ra dong theo khdi lwong
1) Nhin “Weight Defrost” mét I4n, va 16 nwéng sé hién thi “dEF1”.

2) Van*“ {9 ” @€ chon khéi lwgng thirc dn can rd déng tir 100 dén 2000g.
3) Nhén “Start/+30Sec./Confirm” dé bit dau ra dong.

6. Ra dong theo thoi gian
1) Nhin “Time Defrost” mot lan, va 10 nwéng sé hién thi “dEF2”.

2) Van “ {9 ” dé chon thoi gian cin ra dong. Thoi gian 1é6n nhit 14 95 phut.
3) Nhin “Start/+30Sec./Confirm” dé bit dau ra dong. Mirc ndng lwong cho rd déng 1a P30, va n6 sé
khong bi thay doi.

7. Cai dat thoi gian
1) Nhén “Clock/Kitchen Timer” hai lan, dén LED sé& hién thi 00:00, dong ho hién thi sé sing

2) Van*“ @ ” @€ chon thoi gian mong mudn. (Thoi gian 1én nhat 1a 95 phit.)
3) Nhén “Start/+30Sec./Confirm” dé xac nhan cai dat, dong ho hién thi sé sang.
4) Khi thoi gian ndu két thiic, ddong ho hién thi s& hét. Am thanh canh béo sé phat 5 Ian

Néu dong ho dwoc cai dat (hé thong 24 giv), dén LED sé hién thi thoi gian hién tai.
Chu y: Thoi gian 10 nwéng khac véi thoi gian trong hé théng 24 gio. D6 chi la mot thiét bi thoi gian

8. Yéu cau chirc ning

1) Trong ché d6 vi séng, nwdng va két hop, nhin “Mocrowave”, ché do hién tai sé tiép tuc trong 3
gidy. Sau 3 gidy, 10 nwong sé tré lai ché dé trude do.

2) Trong lac ndu, nhan “Clock/Kitchen Timer” dé yéu ciu thoi gian ndu va thoi gian d6 sé dwoc hién
thi trong vong 3 giay.



9. Bang chon tw dong

1) Van phai “ @ ” @€ chon bang chon, va biéu twong “A-1” dén “A-10" sé hién thi.
2) Nhan “Start/+30Sec./Confirm” dé xac nhin.

3) Van*“ @ ” @€ chon khoi lwong méc dinh nhw biéu d6 bang chon.
4) Nhin “Start/+30Sec./Confirm” dé bat dau niu
Vi du: Néu ban muén str dung “Auto Menu” dé niu 350g ca

1) Van“ @ ” theo chiéu kim dong h6 cho dén “A-4” hién thi.
2) Nhén “Start/+30Sec./Confirm” dé xac nhan.

3) Van*“ {9 ” dé chon khéi lwong ca cho dén khi 350g dworc hién thi.
4) Nhan “Start/+30Sec./Confirm” dé bit dau niu.

10.  N&u theo nhiéu phin doan

Nhiéu nhat 2 phin doan niu c6 thé dwoc cai dit. Trong niu theo nhiéu phan doan, néu mot phan
doan la ra dong thi rd dong sé dwoc chon la phin doan dau tién

Vi du: Néu ban muén ra déng thirc an trong 5 phtt sau dé nau véi mire vi song 80% trong 7 phut,
thwc hién cac thao tac sau.

1) Nhén “Time Defrost” mdt Ian, va 10 nwéng sé hién thi “dEF2”.

2) Van “ @ ” @€ chon thoi gian ra déng cho dén “5:00” hién thi.
3) Nhan “Microwave” mot Ian, man hinh sé hién thi “P100”.

4) Nhin “Microwave” mot lan nira hodc van “ {9 ” @€ chon mic vi sobng 80%
5) Nhan “Start/+30Sec./Confirm” dé xac nhin, va man hinh hién thi “P80".

6) Van “ @ ” @€ diéu chinh thoi gian ndu cho dén khi 10 nwéng hién thi “7:00”.

7) Nhan “Start/+30Sec./Confirm” d€ bit dau niu, va 4m thanh canh b4o sé phat ra cho phan doan
dAu tién, thoi gian ra déng d€m ngwoc, Am thanh cdnh bio sé phat ra mot 1an nira cho phin doan
thi hai. Khi qua trinh niu két thiic, Am thanh canh bao sé phatra 5 lan.



Danh muc niu tw dong

Lwa chon Khoi lwong Hién thi
A-1 200g 200
Pizza 400g 400
200g 200
Az 400 400
Khoai tay &
600g 600
250g 250
A3 350 350
Thit &
’ 450g 450
A-4 250g 250
Fish 350g 350
450g 450
A5 200 200
Rau cu g
300g 300
400g 1
A-6
w  x 11y (120 ml) 2
Po udng
21y (240 ml) 3
A-7 31y (360 ml) 3
Mi Ong 50g (v&i 450 ml nwéce lanh) 50
100g (v&i 800 ml nwére lanh) 100
A-8 50g 50
Bong ngd 100g 100
400g 400
A9 800 800
Ga &
1200g 1200
A-10 200g 200
A . 400g 400
Ha4m nong
600g 600
11. Chirc nang khéa tré em

Khda: Trong ltic cho, nhin “Stop/Clear” trong 3 gidy, sé c6 mot tiéng bip dai phat ra cho biét ché do
khoa tré em dang dwoc thiét 1ap va thoi gian hién tai sé bat dau néu n6 da dwoc cai dit, néu khong

den LED s& hién thi € = = 3"

Huy bé chirc ndng khéa: Trong ché do khoa, nhin “Stop/Clear” trong 3 gidy, sé c6 mot tiéng bip dai

phat ra cho biét ché do khéa tré em da dwoc huy.



St ly sw co

Thoéng thuwong

Séng radio va TV ¢4 thé bi nhiéu khi 10 vi
song dang hoat dong. No giong nhu sw
Lo vi séng 1am nhiéu gy nhiéu séng TV nhiéu ctia cac thiét bi dién gia dung nho,
nhw may tron, may hat bui, quat dién.

biéu nay la binh thwong.

Cong sudt thip khi 10 dang niu, dén 1o
ben 10 nwéng mo nwong trér nén mo. Piéu nay 1a binh
thwong

Trong khi ndu, hoi nwéc thoat ra tir thire
an. Hau hét hoi nwérce sé thoat ra tir clra
théng gi6. Nhwng mot it ¢6 thé dong trén
nhirng vi tri mat nhw ctra 10. Diéu nay la
binh thwong.

b6 1a khong binh thwong néu 10 hoat
dong ma khong cé thirc an bén trong.
biéu nay rit nguy hiém.

Hoi nwéc ngung tu trén clra 10, khi nong
thoat ra ngoai ctra thong gioé

Lo nuwdng tw khéi dong khi khdng co thire
an bén trong

Sw cd Nguyén nhan Khéc phuc

Rut phich cdm ra. Sau d6
cim lai sau 10 gidy

Thay cau chi hoac khé&i dong
lai cAu dao (dwoc stra chira
b&i nhan vién cla cong ty)

(1) Phich cim dién long

Lo nwdng khong thé khoi (2) Cau chi bi n6 hoac cau
dong dao bi tw ngit

P v Kiém tra lai 6 cAm bang cac
(3) Ocam biswcd : &

thiét bi dién khac
Lo nwdng khong lam néng . s , , , a1
Ctra 10 chwa dwoc déng kin boéng cua lo kin lai
dworc
Khay kinh gy 6n khi 10 Truc xoay con dinh bui ban Bao dudng thiét bi dé€ loai bo
nwéng hoat dong va ca day 10 nwdng bui bin

San phdm nay dwgc sadn xuit bang cac bo phan va vat liéu cé chit lwgng cao co thé tai st

dung va thich hop cho viéc tai ché. Khong tiéu hlly sdn phdm phé thai véi rac thai sinh

hoat va rac thai khac. Pwa téi dia diém thu gom rac thai dién dién tr dé tai ché san pham.
mmmmm  Vuilong tham vén nha chirc trach dia phuwong dé tim hiéu thém veé cac dia diém thu gom.
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